. MATERIEL
A fournir par le candidat

Commun a tous les sujets

Tenue professionnelle

1 veste blanche
1 tablier blanc
1 pantalon
1 toque
1 paire de chaussure de sécurité antidérapante

Petit matériel de base

1 mallette
1 éplucheur économe
1 couteau d’office
1 triangle inox
1 palette inox
1 couteau-scie a génoise ou entremets
1 spatule exoglass
1 fouet inox
1 Maryse
1 thermometre (glace, chocolat, sucre)
1 jeu de douilles polycarbonate ou inox
1 pinceau
1 corne plastique
1 rouleau a patisserie
1 paire de ciseaux
1 rape a zester
1 mixer plongeur
1 balance digitale (précise au gramme)
2 cuilleres a glace (2 tailles différentes)
1 silpat

Cahier de recettes « sans procédé de fabrication »

CAP GLACIER FABRICANT
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