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L’usage de tout ouvrage de référence, de tout dictionnaire et de tout matériel électronique
(y compris la calculatrice) est rigoureusement interdit.

Dans le cas ou un(e) candidat(e) repére ce qui lui semble étre une errveur d’énoncé, il (elle) le signale trés
lisiblement sur sa copie, propose la correction et poursuit ['épreuve en conséquence.

De méme, si cela vous conduit a formuler une ou plusieurs hypothéses, il vous est demandé de la (ou les)
mentionner explicitement.

NB : La copie que vous rendrez ne devra, conformément au principe d’anonymat, comporter aucun signe
distinctif, tel que nom, signature, origine, etc. Si le travail qui vous est demandé comporte notamment la
rédaction d’un projet ou d’une note, vous devrez impérativement vous abstenir de signer ou de ’identifier.
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CONTEXTE PROFESSIONNEL

HOTEL DE PARIS

Situé en plein cceur de Monte-Carlo, sur la célebre place du Casino, I' «<Hotel de Paris»
(annexe 1) est une véritable « Adresse ».

Vous allez faire découvrir ce palace d'exception, construit en 1864, a une clientéle
internationale, a I'occasion du 71°™ Grand Prix de Monaco qui se déroulera du 23 au 26 mai
2013.

Vous assurez, a la fois, la fonction de directeur commercial/directrice commerciale et de maitre
d’apprentissage au service banquet de I' « Hotel de Paris ». Votre entreprise a signé un
partenariat avec les écoles hotelieres de 'académie de Nice. Dans ce cadre, vous accueillez
régulierement des stagiaires et des apprentis.

ANNEXES

Annexe 1 Fiche signalétique de I'établissement

Article de presse : « Les métiers du service en salle sortent de

Annexes 2alb Fombre. » Journal de I'Hétellerie 12 décembre 2011

Annexe 3 Cahier des charges
Annexes4a/b/c/d Plans des salons
Annexe 5 Carte des vins

DOCUMENTS A RENDRE
Annexe A Fiche d’organisation banquet
Annexe B Fiche cocktail et digestifs
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Modéle ENSD eNEOPTEC
Nom :

(Suivi, s’il y a lieu, du nom d’épouse)

Prénom :

N° d’inscription :

(Le numéro est celui qui figure sur la convocation

ou la feuille d’émargement)

Né(e) le :

Concours

Section/Option

Epreuve

Matiére

ANNEXE A

et

ANNEXE B
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Annexe A (a rendre avec la copie)

FICHE D’ORGANISATION BANQUET

HOTEL DE PARIS MONTE CARLO

Date de la manifestation :

Nombre de convives :

Horaire :

Nom de la société :

Nom du particulier :

Nom et prénom de linterlocuteur : Adresse :
Courriel : Tél. Privé :
Fax:

Tél. Port :

DESCRIPTIF DE LA MANIFESTATION

Salon proposé :

Nombre de convives :

Type de prestation :

Décoration de table :

METS

ENTREES

PLATS

FROMAGES DESSERTS

BOISSONS (avec justification)
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Annexe B (a rendre avec la copie)

FICHE COCKTAIL
APPELLATION DU COCKTAIL :
Catégorie du cocktail : Mode d’élaboration :
Composition du cocktail :
Produits Quantité (cy

Verrerie utilisée :

Décoration :
Quantité totale :
Argumentation commerciale :
Amuse-bouche :
DIGESTIFS
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